
 
 

Pasqua 2018  

Easter 2018 
 

Aperitivo dello Chef con bollicine 
Chef’s aperitif with sparkling wine 

 
* 

Duo di maritozzi con gelato al casatiello e mousse di asparagi e corallina  

Two traditional ‘maritozzi’ with neapolitan cake ice cream and asparagus  

and salami mousse 
 

* 
Tortello croccante di farro con rognone candito, fonduta di 

Parmigiano 36 mesi, scalogno caramellato e colomba pasquale 
Crunchy homemade tortello with sweet lamb kidney, Parmesan cheese fondue,  

caramelized shallot and easter cake 
 

* 
Pancia di agnello arrosto con salsa al tamarillo  

e brioche al formaggio 
Roasted lamb with tamarillo tomatoe sauce and cheese brioche 

 
* 

Frolla con cremoso al cioccolato bianco, fragole e mango 
         Pastry with creamy white chocolate, strawberries and mango 

 
* 

Colomba  e  salame di cioccolato  

Easter cake and chocolate salami 
 

€ 65 a persona, vini esclusi 

€ 65 per person, wines excluded 
 
 
 
 
 
 

 




