
Hotel Majestic Roma

A cura dello chef Alessandro Testa
By chef Alessandro Testa

Aperitivo di benvenuto
Welcome aperitif

Cannolo al burro di arachidi e gamberi rossi
Homemade ‘cannolo’ with peanut butter and red prawns

Sfogliatella di mare
Neapolitan “Sfogliatella” with seafood

Dumpling di mazzancolle al vapore
Steamed homemade shrimp dumpling

Risotto di mare in tre consistenza
Seafood risotto in three consistency

Cappuccino di porcino con macaron al rosmarino 
Porcini mushroom cappuccino with rosemary macaron

Ricciola al sale, puntarella croccante e salsa alla romana
Salt crusted amberjack, crunchy cicory heart and roman traditional sauce

Cheesecake di mandarino con mango, passion e panettone croccante
Tangerine cheesecake with mango, passion fruit and crunchy panettone

Le tradizioni natalizie
Traditional Christmas desserts

350 € a persona bevande escluse
350 € per person beverage excluded

Cenone di Capodanno
L U N  3 1  D I C  2 0 1 8        

New Years’s Eve Dinner
M O N  D E C  3 1 t h  2 0 1 8


